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OFICIO COMISORIO No. 7304-272-2024
Instituto Nacional de Vigilancia de Medicamentos y Alimentos - Invima
DIRECCION DE OPERACIONES SANITARIAS
Grupo de Trabajo Territorial Centro Oriente 3

Respetados sefiores:

Ubicacion
(La ubicacién puede determinarse por los funcionarios al momento de
realizar la diligencia)

ESTABLECIMIENTO PROPIEDAD DE LINDA CL 8 NO. 20 - 16 BR CALIXTO,NEIVA ,HUILA
NATALIA LEYTON MARIN - QUESOS PREMIUM

DEL HUILA

En uso de las facultades otorgadas en el decreto 2078 de 2012 y demas normatividad sanitaria vigente, me
permito presentar a los profesionales relacionados a continuacién, quienes estan comisionados a partir del
2024-03-22 para realizar actividades de conformidad con las competencias de este Instituto:

Establecimientos

Nombres Cargo / Rol™ Dependencia
EDWAR HUMBERTO SANTOS|Profesional Universitario Grupo de Trabajo Territorial
CARVAJAL Centro Oriente 3
DIEGO MAURICIO QUINTEROI|Profesional Universitario Grupo de Trabajo Territorial
BONILLA Centro Oriente 3

*) Nota: El Rol solo se diligencia para el Proceso de Auditorias y Certificaciones para los otros procesos se diligencia el cargo
Los profesionales comisionados, en virtud de las competencias legales otorgadas a este Instituto y en desarrollo
de sus funciones y actividades, estan investidos de amplias facultades de inspeccién, vigilancia y control, segun
las cuales podran adelantar las diligencias necesarias para asegurar el efectivo cumplimiento de las normas
sanitarias, sin necesidad de ampliacién del presente documento. Cabe resaltar que el suscrito se encuentra
facultado para intervenir en la presente diligencia cuando lo estime conveniente.

Usted podra verificar la autenticidad de los funcionarios y/o documentos presentados (carné, oficio comisorio,
actas de visitas, etc.) a través de contacto telefénico, con la oficina: Direccién de Operaciones Sanitarias Grupo
de Trabajo Territorial Centro Oriente 3- Calle 18 A No.7 A 14 Barrio Campo Nurfiez, teléfono 8632069 ext.7800
o mediante el Sistema Consulta Funcionarios o Contratistas, disponible en la pagina web institucional en el
siguiente vinculo https://app.invima.gov.co/funcionarios/consulta/consulta.php.

Contactenos en: Teléfonos: 8632069 Chat de WhatsApp: 312 3279690 Agendamiento de citas
Atencion virtual y presencial mediante Bookings en el siguiente QR:
https://outlook.office365.com/owa/calendar/GTTCO3AGENDAMIENTOCITASPRESENCIALYVIRTUALCENTROORI
ENTE3@invima.gov.co/bookings/ vy

Se informa que en el marco de la estrategia de la lucha contra la ilegalidad y contrabando de productos
competencia del Invima, toda persona se puede comunicar a la linea 7422121 Ext 2005 o denunciar en la pagina

web www.invima.gov.co en el formulario de denuncias
https://sesuite.invima.qov.co:444/Pgrsd/peticiones/solicitud . Para denunciar posibles hechos de corrupcién de

funcionarios y/o contratistas del Invima puede llamar a la linea anticorrupcion 745 8593. *Los teléfonos se
encuentran ubicados en la ciudad de Bogota.

Dado en la ciudad de Neiva, el dia 19 del mes de marzo del afio 2024 Recibido por

Frma SO IO L
Nombre (1O QYO

("}“M“"F‘)' Cédula (0232IEXDE

MARTHA LUCIA AVILES AROCA Carge ADMLISTre DOY
Coordinadora Grupo de Trabajo Territorial Fecha 7Z1/O0/ L

Centro Oriente 3

’\\
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‘n lm O INSPECCION SANITARIA CON ENFOQUE DE RIESGO A FABRICAS DE ALIMENTOS
e e Vs o Mo y A Codigo: IVC-INS-FM114 Version: 06 | Fecha de emisién: 2023-1123
Ciudad - Departamento NEIVA / HUILA Fecha 2024-03-21 2
DATOS GENERALES
Razén social ESTABLECIMIENTO PROPIEDAD DE LINDA NATALIA LEYTON MARIN - QUESOS PREMIUM DEL HUILA
Direcclén CL 8 No 20-16 BR CALIXTO
Propietario LINDA NATALIA LEYTON MARIN
Cédigo Inscripcion planta 1003808847-1 NIT 1003808847-2
Correo electrénico de

Teléfonos 3115302348 notificacion lejal I mail

Judiclal;alterno

Grupo de trabajo territorial

CENTRO ORIENTE 3

Oficio comisorio

7304-272-2024

OBJETIVO DE LA VISITA

Realizar visita de inspeccién sanitaria en atencién a gestion de riesgo , con el fin de verificar el cumplimiento de la reglamentacién sanitaria vigente en especial la Resolucién 2674 de
2013, el Decreto 616 de 2006, Resolucién 2310 de 1986, Resolucién 2115 de 2007 y demas reglamentacion aplicable.

DATOS DE PRODUCCION

No. de empleados

6 Magquilas NO

SUBCATEGORIAS EVALUADAS

1.5.1 Quesos frescos (no madurados)

LINEAS DE SUBCATEGORIA DE
ALIMENTO

Cantidad producida Unidad de madida

120 VANO

PROFESIONALES INVIMA QUE
REALIZAN LA VISITA

Nombre(s) y Apellido(s)

Cargo

Dependencia

DIEGO MAURICIO QUINTERO BONILLA

PERSONAS QUE ATIENDEN LA
VISITA

EDWAR HUMBERTO SANTOS CARVAJAL PROFESIONAL UNIVERSITARIO GTT CO3
PROFESIONAL UNIVERSITARIO GTT CO3

Nombre(s) y Apellido(s) Cargo Documaento No
ELIO LEYTON CARVAJAL . ADMINISTRADOR cC 1.075.216.336_
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INSPECCION SANITARIA CON ENFOQUE DE RIESGO A FABRICAS DE ALIMENTOS

LA .’
I I IO Cédigo: IVC-INS-FM114

s st Vg dn it A Versidn: 06 |Fecna de emision: 2023-1123
Cludad - Departamento NEIVA / HUILA Fecha 2024-03.21 2
DATOS GENERALES
Razén soclal ESTABLECIMIENTO PROPIEDAD DE LINDA NATALIA LEYTON MARIN — QUESOS PREMIUM DEL HUILA
Direccion CL 8 No 20-16 BR CALIXTO
Subcategorias 151
Linea(s) QUESO FRESCO (NO MADURADO)

CRITERIOS EVALUADOS
- DISENO Y CARACTERISTICAS DE LAS
No. M Evaluacion Calificacién Critico Observaclones
V Se observa que el area de limpieza y desinfeccion de canastila de
El establecimiento presenta una adecuada cuenta con una separacion fisica parcial del medio exterior.
L1 localizacién y disefio. Res. 2674 Art. 6 num ar 10
11, 12,13, 2.1, 2,3 y2.8 /A
o e s v/ Se observa que los punto de Ingreso de matera prima al cuarto frio
5' lime vk mie b de on % de almacenamiento prima no cuenta con separacion fisica total. Se
S SNnonon, placessalnt, sspedus y observa que el punto de acceso de personal a las demas areas de
12 aimacenamiento es sdecusdo y cvents oo o ar 10 proceso no cuenta con una separacion fisica.
amplitud suficlente para realizar las operaciones
y permitir la circulacién de los operarios. Res.
2674 de 2013 Ant. 6 num. 2.3 /
% Se observa que los punto de ingreso de materia prima al cuarto frio
de almacenamiento prima no cuenta con separacion fisica total. Se
s:::::op‘::’::.h::h‘wneif;ul;:::u.d.. observa que el punto de acceso de personal a las demas areas de
5 t ion fisica.
Lo prima, producto y personal . Res. 2674 de 2013 - K e Lon yns e
Art. 18 num. § /
/o
Yy Se observa desprendimiento de pintura de un sector del piso del
Pisos, paredes y techos tienen un disefio area de envasado
L4 adecuado y poseen un buen estado de » 5
mantenimiento. Res. 2674 Ant. 7 num. 1.1, 1.2,
2,3,4,56y7
/ Se observa que el sanitario no cuenta con tapa.
El disefo, capacidad y dotacién de las
15 unidad ttarias es ad do. Res. 2674 de ar S
2013 At. 6 num. 6.1, 6.2, 6.3. y 6.4 /ﬂ
Se observa que el punto de re-ingreso de personal proveniente dcl
tilla istema de |
Posee fitro(s) sanitario(s) y estacion(es) de :r:‘gm;z::.;::“ ho con -
16 impieza y desinfeccidn. Res. 2674 de 2013 Art. ar 5
6 num. 6.3 y6.5. Ant. 20, num 6 /
” w7, Se observa que el sifon ubicado dentro del bafo o unidad sanitara
El sistema de drenajes no genera riesgos de i/ cuenta con una rejilla deterdorada
L7 contaminacién. Res. 2674de 2013 Art. 7 num. ar 5 / )
13,14
7 I 7/ 'ZW ? ,A
El diseNo del rea de residuos soidos y su Z 7 07 :2,", ;3?7, f Z
e i 908 de contaminacié 7 / //
18 a la materia prima, 4reas de proceso o producto a 10 /ﬂ, 777 //‘A // /A
.Res. 2674 de 2013 Ant. 6 num. 5.1, 54 y An. 7 ’, ‘ll ”,/Z 7/ 1,/,/
3num.5y6 i/ v / j
.S G007 5
Porcentaje de cumplimiento (equivalente al 20% del valor total de la evaluacion) 11,00
No. 2. EQUIPOS REQUERIDOS Evaluacién | Callficacién Critico Observaciones
Cuenta con los equipos suficientes y 20 e
21 adecuados pam los procesos que se realiza. [ 2, ?’ A ?
Res. 2674 Ant. 8, An. 10 num. 3 ZI’ 5 7/ 7
S
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Poseen un disefo sanitario y funclonamiento
adecuado. Res. 2674, An. 9 num. 1, 2, 3, 4, 5,

No cuenta con el certificado del equipo empacadora al vacion el cual

proceso. Res 2674 de 2013, An 18.

22 12, ’ 8314 en contacto con el alimento el cual permita evidenclar que ests
6,7,8,9,10, 11; Att. 10 num. 4, At 18 num, L ' fabrcado en riales que esten rizados en las listas positivas
10, Res. 683 de 2012; An. 13 num. 1,1 / A de materias primas para la elab 6n de equip
A / Se ob que dentro del de lanto
Prog de Ik de equipos y 5ﬂ praventivo para el afio 2024 no descibe la empacadora al vacio
23 utensilios. Res. 2674 de 2013 Ad. 22 num. 2, ar 12,5 /e grande
Art. 10 num. 5 /
/ Z /
% %
24 Calibracidn de equipos de medicidn . Res. 20
- 2674 de 2013 Ant. 25 a
A /7/7/
Porcentaje de cumplimiento (equivalente al 15% del valor total de la evaluacién) 11,28
}. REQUISITOS SANITARIOS V.
No. m N Evaluaclén | Calificacién Critico Observaciones
7. 7 7 7777 77
A
Programa y registros de control de calidad de ////////////////////
31 |agua potable. Res. 2674 de 2013. Art. 6 num a 25 700 0047
3, At. 26 num4 77
T 00
///////////////// /Z
d "y /
Programa do e imp do para
3.2 el manejo integral de residuos sdlidos. Res. a 25 // %///Z/
2674 de 2013 Art. 6 num. 5, Art. 26 num. 2
/éa /> /é %
7 B/ / 77/ 7 /
Prog de control integral de plagas. Res /
33 2674 de 2013 Att. 6. num 2.1, 5.3, At 7 num a 25 g
6.3 ; At. 26 num 3; At 28 num 7 / /
A 4 /7 /7 /
Prog de limpieza y desinfeccién de dreas, // No presentan registro de limpieza y desinfeccion de los op os.
34 equipos y utensilios. Res. 2674 de 2013 Art. 6 ar 12,5
num. 3.2; Art. 26 num. 1; Art. 28 num 7 A
Porcentaje de cumplimiento (equivalente al 20% del valor total de la evaluacion) l 17,50
N IMANIPULADOR DE ALIMENTOS BN SIO0 i CWanclin | i Crice rescicicay
7 7/
Prog d do e imp do de '// V %
a1 educacién sanitaria dirigido a los trabajadores. a 34
Res. 2674 At.12, 13y 14 %
-
Pebccas Wglnicas y Dolacin de b % 7%
2 trabajadores. Res. 2674 de 2013 Ant. 13y 14, a 33 j
Estado de salud del personal manpulador de y V
43 alimentos. Res. 2674 de 2013 Art. 11 ; Art. 14 a 33 /
num. 12 A
Porcentaje de cumplimiento (equivalente al 10% del valor total de la evaluacién) I 10,00
No. 5. OPERACIONES CLAVE EN EL PROCESO Evaluacién | Calificacién Critico Observaciones
Control de materia prima e insumos, Res. 2674 y Se ‘;v:odno; que no :o cuenta con procedimento para el control de
® Ad. 168 num. 1,2,3,4,5, 6,7,8; Ait. 22 num. 1; 30 calidad de los separadores
21 A 28num. 1,34.5A0.29 num. 1,2,3,5,6, w
7,8,9y10 A
(/ Se ob que el traslado o de producto teminado
proveniente del area de do pasa porun do del area
Flujos dos, lineales y sin operacio social
22 cruzadas. Res. 2674 de 2013 Ant. 18 Num. §5: ar 10
A. 20 num. 1y 4
A la
Habl (f Se evidenca quae los registros de contro de la temperatura del asa
:::b":' ::m .mr::l;m)nda&udzl % de envasado no rda con la real del mismo. No sa
23 dunnh. la pmd;Jwbn de acuerdo al tipo de ar 10 registra la temparatura intema dal producto en proceso
producto. Res. 2674 de 2013 At. 22 num. 2;
At 18 num. 1y 2 Y/
Se evidenca que ante la ausencia de los registros de control de la
lemperatura del area de do el cual no con la
54 Conservacién adecuada de producto en = 5 temperatura real del mismo y tambien que no se registaa la

temperatura intama del producto en p 2 una

contaminacion del mismo
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Control de envasado y embalaje. Resolciones
683 de 2012, 2674 de 2013 At 17, 19 num 1 y

Se observa que no se cuenta con los certificados de migracion
% global y especifica de los separadores

2013 Art. 29

2, 4142 de 2012; 4143 de 2012; 834, 835 de 4 5
2013
V Se observa que el establecimiento cuenta con la asesoria de una

Sistema de aseguramiento y control de calidad profesinal en ingenieria de afimentos |a cual asists de una a dos

28 |Res. 2674 A 23 y Res. 1619 de 2015 o " / veces por mas
7
Porcentaje de cumplimiento (equivalente al 20% del valor total de la evaluacion) 10,00

No. 6. VERIFICACION SOBRE EL PRODUCTO Evaluacién | Calificacion Critico Observaciones

Programa de muestreo, cuarentena y
62 iberacion de producto. Res. 2674 de 2013 An. a 25

22num1,2y3

Vida til del producto. Res. 2674 de 2013 Art. a 15
€2 |3 Ar.19, num3. Res. 5109 de 2005 Ar. 3 /

/.

63 Almacenamiento de producto terminado. Res. a 15

2674 de 2013 At. 28 num. 1,2,34y5 /

Ulado gel producio femminado y rotulado Var formatos anexos de rotulado general.

64 nutricional cuando aplique. Res. 5109/2005 a 15

Res. 810/2021, Res. 2492/2022, Res.

25412021 V

Trazabilidad, recall y manejo de devoluciones. a 15 /
i Res. 2674 de 2013 Art. 28 num. 6 %

/S
e Transporte producto terminado. Res. 2674 de i - ’ j/ ,?r
e2 A
7/ 7

Porcentaje de cumplimiento (equivalente al 15% del valor total de la evaluacion)

Porcentaje de cumplimiento Subcategoria 1
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p— INSPECCION, VIGILANCIA ¥ CONTROL l INSPECCION
%r.ﬁ.o INSPECCION SANITARIA CON ENFOQUE DE RIESGO A FABRICAS DE ALIMENTOS

_LO... A Codigo: IVC-INSFM114 Version: 08 Facha de emmdn 20231123
Cludad - Departamento NEIVA / HUILA Fecha 2024-03-21 Acta No. 2
DATOS GENERALES
Razén soclal ESTABLECIMIENTO PROPIEDAD DE LINDA NATALIA LEYTON MARIN - QUESOS PREMIUM DEL HUILA
Direccion CL 8 No 20-16 BR CALIXTO
RESULTADOS
Subcategoria Puntaje Subcategoria Puntaje Nimero de subcategorias evaluadas 1
Subcategona 1.5.1 7475 |Subcategoria . Medida itarla de seg d por op No
|Subcategona - Subcategoria . de por oap NO
| Subcategona % Subcategoria . 1Se tomé muestra para andlisis de laboratorio? NO
Subcategora - Subcategoria - |Promedio total del porcentaje de cumplimlento 74,75
s . . C lo del FAVORABLE
Inspaccién, viglanca y

Convenciones (a) Aceplable (ar) Aceptable con requerimientos m Inaceplable we) control

Subcategoria 1.5.1 1.1-1.2-1.3-1.4-1,5-1.6-1.7-2.2-2.3-3.4-5.1-52.5.3-54 55586,

Exigencias

visita de : en a Gestion del riesgo con el fin de verificar el jento de la reg| i taria vigente en especial ia Resolucn 2674 de 2013, el Cecreio
616 de 2008, Resolucién 2310 de 1986, Resolucién 2115 de 2007 y demds reglamentacién aplicable

Exigencias adicionales
relacionadas al producto o  |Ninguna
50

Exigencias adiclonales
|relacionadas al objetivode  |Ninguna
Ia visita

Oficio comisorio 7304-272-2024. Acta en Excel. Visita realizada en alencién a

Observaciones o

manifestaciones de los
profesionales que realizan la
visita de IVC

Observaciones o
nifestaciones del
':-m-u- delsplantao |NINGUNA . (3
R Lo (el
{ oy PROFESIONALES INVIMA QUE REALIZAN LA VISITA
.8 7

Firma: .

Nombre: EDWAR HUMBERTO SANTOS CARVAJAL

Cargo: PROFESIONAL UNIVERSITARIO

Dependencia: GITCO3

PV A
Firma: /\\\\\
\g\&\] w

Nombre: DIEGO MAURICIQ QUINTERO BONILLA

Cargo: PROFESIONAI. UNIVERSITARIO

Dependencia: GTT CO3

PERSONAS QUE ATIENDEN LA VISITA
e WO [OYNeID

Frma: - ) Frma:

|Nombre: ELIO LEYTON CARVAJAL Nombxe:

Cargo: ADMINITRADOR Cargo

Documenio CC 1.075.216.336 Documento:

OTROS PARTICIPANTES O TESTIGOS

Frma // Frma /7Y

Nombre Nombre 7 /i
Cargo /4 7 Cargo: 7 A 7/
Documento: /7 7/ D lo 77 JL/ J 7/ '././21 7/
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